
CARATTERISTICHE ANALITICHE SEMOLA 

CENERI  SS % = ………0,762….....………………. PUNTE NERE  :……….……3…………………….…

UMIDITÀ  % = ………………15,00………………. PUNTE CRUSCALI : ………..….…72…….……….

SOST. AZOTATE  SS %=………...14,20………...….. INDICE  DI  GLUTINE  =………..….77……..…….

INDICE DI GIALLO  B =……..T.Q=…29,55…………. QUANTITÀ  DI  GLUTINE  UMIDO =………31,50........

QUANTITÀ  DI  GLUTINE  SS %= ………11,60……..

GRANOLUMETRIA 

RIFIUTO VELO 500µ =………0,60………………… RIFIUTO VELO 180µ =…………35,40……………..

RIFIUTO VELO 425µ =………5,60……………… PASSAGGIO VELO 180µ =………21,40……………..

RIFIUTO VELO 300µ =………..37,00………………

* CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE-CHIMICHE R.P. 22LA01965:

CARICA BATTERICA TOTALE   UFC/G ……43000………  RESIDUI DI FITOFARMACI  PPM =…R.P.22LA01965 

COLIFORMI  TOTALI  UFC/G =…………80.…....……..  AFLATOSSINA B1+B2+G1+G2  PPB =……<0,30…… 

ESCHERICHIA  COLI UFC/G =……..< 10...…....………. .  AFLATOSSINA B1 PPB =………< 0,30……………. 

SALMONELLA  UFC/25G =……..…N. R.………………            ZEARALENONE  PPB :………….< 16,00.……………  

STAFILOC. COAGULASI POSITIVI  UFC/G =……< 10....…  OCRATOSSINA A PPB:………< 0,15..…..………… 

LIEVITI / MUFFE  UFC/G =……<800 / 400...….…….…   VOMITOSSINA DON  PPB :…..….< 16,00..…………. 

BACILLUS  CEREUS  UFC/G =…….< 100……………….  METALLI PESANTI ( PB-CD) PPM :…0,021 / 0,020…  

*FILTH TEST R.P. 22LA01965

PELI DI RODITORI =……………ASSENTI……………...  SOSTANZE ESTRANEE =……….ASSENTI…………… 

LARVE -UOVA- MUFFE =……….ASSENTI……………      FRAMMENTI INSETTI =……………< 1 / 225G………… 

Lotto: 26S33

ATTESTATO DI CONFORMITA’ e CERTIFICATO DI ANALISI 

Fornitore: 

Cliente: 
Prodotto:
Origine materia 
prima:  

MOLINO FRATELLI AMORUSO S.P.A. 

PASTIFICIO GRAZIANO S.R.L. 
SEMOLA DI GRANO DURO EXTRA 100% 

DDT n° 295 DATA  06-02-2026 T.M.C. 02/08/26

 Molini F.lli Amoruso SPA, via Eugenio Montale 1  - 71042 - Cerignola (FG) Tel. 0885 
42.48.40 - 42.29.13  -  Fax. 0885 41.51.41 –  P.IVA 00124540717 

laboratorio@moliniamoruso.it - www.moliniamoruso.it 

Si certifica che sia il prodotto che le fasi di raccolta, lavorazione e stoccaggio della materia prima in oggetto sono conformi alle normative vigenti. 
Si certifica di non utilizzare  assolutamente materie prime derivanti integralmente o parzialmente da organismi geneticamente modificati.
Si conferma il rispetto della regolamentazione prevista da norme comunitarie e nazionali nonché il regolamento CE 1169/2011 per 
l’etichettatura del prodotto. Il prodotto contiene glutine e può contenere tracce di soia o senape.

ITALIA




